
Mánudagur 29.04.
Karrý kjúklingur með hrísgrjónum og fersku salati.

Þriðjudagur 30.04.
Steiktur fiskur með tómatsmjöri, kartöflum og salati.

Miðvikudagur 01.05. Frídagur (verkalýðsdagurinn).

Fimmtudagur 02.05.
Hakk og spaghetti. Hvítlaukssmjör.

Föstudagur 03.05.
Skyr með rjómablandi.
----------------------------------------------
Mánudagur 06.05.
Plokkfiskur, kartöflur, rúgbrauð og smjör. Salat.

Þriðjudagur 07.05.
Lambagúllash Oriental með kartöflugratín.

Miðvikudagur 08.05.
Mexíkó grýta með hakki og grænmeti.

Fimmtudagur 09.05. frí. (Uppstigningardagur).

Föstudagur 10.05. 
Grjónagrautur og lifrarpylsa
--------------------------------------------------------------
Mánudagur 13.05.
Steiktar Ítalskar kjötbollur með pastaskrúfum og gulrótarsneiðum.

Þriðjudagur 14.05.
Djúpsteikt ýsa í orlydeigi með kokteilsósu og salati.

Miðvikudagur 15.05.
Gúllassúpa með nýbökuðu kornbrauði.

Fimmtudagur 16.05.
Soðinn fiskur, kartöflur, rúgbrauð, smjör og agúrkusneiðar.

Föstudagur 17.05.
Ss pylsur, í brauði, tómatsósa, sinnepog steiktur laukur.
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